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WAZNE

JESLI W OKRESIE OBOWIAZYWANIA NINIEJSZEJ GWARANCJI KLIENT
ZAMONTUJE W OBJETYM GWARANCJA URZADZENIU ENODIS CZESC INNA, NIZ
NIEZMODYFIKOWANA NOWA LUB REGENEROWANA CZESC POCHODZACA
BEZPOSREDNIO OD FIRMY FRYMASTER/DEAN, LUB OD JEDNEGO Z JEJ
AUTORYZOWANYCH OSRODKOW SERWISOWYCH, LUB JEZELI STOSOWANA
CZESC ZMODYFIKOWANOBY POZA JEJ KONFIGURACJE ORYGINALNA,
NINIEJSZA GWARANCJA STRACI WAZNOSC. PONADTO, FRYMASTER/DEAN
ORAZ FIRMY Z NIMI AFILIOWANE NIE BEDA ODPOWIADALY Z TYTULU OC, SZKOD
WYNIKOWYCH, I/LUB KOSZTOW PONOSZONYCH PRZEZ KLIENTA
WYNIKAJACYCH, CZESCIOWO LUB CALKOWICIE, Z ZAINSTALOWANIA
WSZELKICH ZMODYFIKOWANYCH CZESCI I/ILUB CZESCI UZYSKANYCH ZE
ZRODLA INNEGO NIZ AUTORYZOWANY OSRODEK SERWISOWY.

WAZNE
Wykorzystane w niniejszej instrukcji rysunki i zdjecia maja ilustrowac czynnosci
ekploatacyjne, czyszczenie i czynnosci techniczne, ktére nie musza pokrywac sie
z strosowanymi procedurami eksploatacyjnymi uznanymi przez lokalne
kierownictwo zakladu.

A\ OSTROZNIE
Niewlasciwa instalacja, regulacja, modyfikacja, czynnosci serwisowe Ilub
konserwacyjne moga byc przyczyna uszkodzen mienia, obrazen cielesnych
lub _smierci. Zapoznaj sie uwaznie z instrukcja instalacyjna, eksploatacyjna i
serwisowa urzadzenia.

A\ ZAGROZENIE
Rozgrzany tluszcz piekarski powoduje ciezkie oparzenia. Przed transportem
tluszczu do miejsca utylizacji poczekaj, az ostygnie on do temp. 38°C. Zachowaj
nadzwyczajna  ostroznosc podczas transportu i utylizaciji zuzytego
tluszczu piekarskiego.

A\ ZAGROZENIE
Przed kazdorazowym uzyciem skontroluj pokrywe, upewniajac sie ze |jej
uszczelka jest na miejscu. NIE URUCHAMIAJ zestawu utylizacyjnego, jesli brak
uszczelki lub jest ona uszkodzona.




ZBIORNIK WOZKOWY DO USUWANIA TLUSZCZU
PIEKARSKIEGO (MSDU) ,
INSTALACJA, EKSPLOATACJA, SERWIS | CZESCI

1. WSTEP
1.1 Serwis i zamawianie czesci

Wraz z urzadzeniem dostarczanym z wytworni zataczono wykaz autoryzowanych osrodkoéw serwisowych
(FASC). Chcac znalez¢ najblizszy osrodek serwisowy FASC korzystaj z tego wykazu. Jezeli nie masz wgladu
w ten wykaz, skontaktuj si¢ z dzialem serwisu Frymaster pod numerem 1-800-24-FRYER (1-800-243-7237)
lub 1-318-865-1711.

Informacje serwisowe uzyska¢ mozna kontaktujac si¢ z miejscowym osrodkiem serwisowym FASC. Mozna
réwniez uzyska¢ informacje dzwoniac do dziatu serwisu Frymaster pod numer 1-800-24-FRYER (1-800-243-
7237) lub 1-318-865-1711. Aby udzieli¢ Ci maksymalnie sprawnej pomocy, przedstawiciel FASC lub dziatu
serwisowego zada¢ bedzie pewnych informacji o urzadzeniu. Informacja ta jest wydrukowana na tablicy
przymocowanej do pokrywy zbiornika. Zglaszajac si¢ po ustugg serwisowa, prosimy mie¢ w pogotowiu
ponizsze dane:

Nr modelu:
Nr fabryczny:

Poza podaniem numeru modelu i fabrycznego, nalezy by¢ gotowym do opisania rodzaju usterki oraz
posiadania dostgpu do innych informacji ktéore Twoim zdaniem moga pomoéc w rozwigzaniu problemu.
Zamowienia na czg¢sci sktadamy bezposrednio u lokalnego sprzedawcy lub hurtownika o$rodka FASC. Przy
zamawianiu czg$ci, wymagane sa nastgpujace informacje:

Nr modelu:

Nr fabryczny:

Nr katalog. Czesci:
Zamawiana ilos¢:

PROSIMY ZACHOWAC INSTRUKCJE W BEZPIECZNYM MIEJSCU
DO WGLADU W PRZYSZLOSCI.

1.2 Osoby upowaznione do instalacji, eksploatacji i serwisu

Informacje w zakresie instalacji, eksploatacji i serwisu sprz¢tu przygotowano dla wykorzystania przez osoby
wykwalifikowane i/lub upowaznione, zgodnie z ich definicja podana w Rozdziale 1.3.

1.3 Definicje
ROZDZIAL. PERSONEL WYKWALIFIKOWANY I/LUB UPOWAZNIONY DO EKSPLOATACJI

Osoby kwalifikowane/upowaznione sg to takie osoby, ktore uwaznie przyswoity sobie informacje niniejszej
instrukcji, zapoznaty si¢ z funkcjonowaniem urzadzenia, jak i osoby posiadajace uprzednie doswiadczenie w
eksploatacji sprzetu objetego niniejsza instrukcja.

ROZDZIAL WYKWALIFIKOWANY PERSONEL SERWISU

Jako kwalifikowany personel serwisowy uznaje si¢ osoby znajace dobrze sprzgt Frymaster i upowaznione
przez firmeg Frymaster, L.L.C. do wykonywania na nim czynnosci serwisowych. Od 0sob nalezacych do
autoryzowanego personelu serwisowego wymaga si¢ posiadania pelnego zestawu instrukcji serwisowych i
wykazdw czesci zamiennych, oraz okre§lonego kontyngentu tych czesci do sprzetu Frymaster. Wraz z
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dostarczona przez producenta frytownica zataczono wykaz autoryzowanych przez wytworni¢ punktow
serwisowych (Frymaster Factory Authorized Service Centers - FASC). Korzytanie z serwisantow innych, niz
autoryzowani przez producenta spowoduje uniewaznienie gwarancji urzqdzenia Frymaster.

1.4 Procedura roszczeniowa - uszkodzenia transportowe

Zanim zakupiony przez Panstwa sprzet opuscit wytwornig, zostat poddany doktadnej inspekcji i nastgpnie
zapakowany przez wykwalifikowany personel. Firma przewozowa ze swej strony, przyjeta pelna
odpowiedzialno$¢ za bezpieczne dostarczenie nieuszkodzonego sprze¢tu, za pokwitowaniem.

1.5 Co zrobi¢, gdy dostarczony sprzet jest uszkodzony

1. Roszczenia z tytulu uszkodzen transportowych skladamy niezwlocznie, bez wzgledu na ich zakres.

2. Przeprowadzamy inspekcje, protokotujemy wszelkie widoczne uszkodzenia, i upewniamy sig, ze
informacj¢ zapisano w konosamencie lub kwicie odbiorczym, oraz zostata podpisana przez osobg
realizujaca dostawe.

3. Straty lub uszkodzenia ukryte, czyli takie, ktorych nie mozna stwierdzi¢, az do odpakowania przesytki
zapisujemy i zglaszamy w firmie przewozowej niezwlocznie po ich ujawnieniu. Roszczenie z tytutu
uszkodzen ukrytych musi zosta¢ ztozone nie pdzniej, niz 15 dni od daty dostawy. Pamigtamy o
zachowaniu skrzyni/pojemnika dla inspekc;ji.

-

‘“’i’rymaster NIE PRZYJMUJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA STRATY LUB USZKODZENIA POWSTALE W TRANSPORCIE.

1.6 Gwarancja
ZOBOWIAZANIA GWARANCYJNE

1. Frymaster L.L.C. udziela gwarancji na wszelkie podzespoly MSDU w zakresie materialow i wykonania
na okres jednego (tylko czes$ci).

2. Niniejsza gwarancja jest niewazna, jesli Frymaster L.L.C. stwierdzi, ze urzadzenie poddano
modyfikacjom, uzytkowano niezgodnie z przeznaczeniem, lub bylo przedmiotem wandalizmu.

ZWROT CZESCI

Dla zachowania waznos$ci roszczenia, wszelkie wadliwe czgsci objgte gwarancja nalezy zwréci¢ do osrodka
serwisowego Frymaster FASC w terminie 60 dni. Po uptywie 60 dni, klientowi nie bedzie przystugiwat zwrot
wartosci danej czgsci.

2, MONTAZ i EKSPLOATACJA
2.1 Opis

Zestaw do utylizacji thuszczu piekarskiego(MSDU) przewidzainy jest do bezpiecznego transportu zuzytego
thuszczu z kuchni do pojemnika likwidacyjnego. Pojemnik MSDU przyjmuje maksymalnie 23 kg ttuszczu
piekarskiego. Zestaw sktada si¢ z pojemnika mieszczacego odpadowy thuszcz z kadzi frytowniczej oraz
wysokowydajnej recznej pompy, przepompowujacej thuszcz do pojemnika likwidacyjnego. Czgscia
wyposazenia jest sktadany uchwyt, kotka maja 178 mm $rednicy. Pompe umieszczono na dogodne;j
wysokosci, umozliwiajacej korzystanie z niej w pozycji stojacej. Wysoko$¢ mocowania rury odptywowe;j
pozwala na pompowanie bezposrednio do standardowej beczki o pojemnosci 55 galonow.



Przy otwartej pokrywie, gora pojemnika MSDU 248 mm ponad poziom posadzki, co umozliwia na
ustawianie pojemnika bezposrednio pod odptywem typowej frytownicy McDonald’s. (WAZNE: Pojemniki
MSDU wyprodukowane przed styczniem 2004 maja 292 mm wysokosci). Korzystajac z pojemnika MSDU
produkowanego przed styczniem 2004 nalezy zdemonotwaé pokrywe miski filtra we frytownicy serii
BIPH14/MPH14 lub BIPHS52/MPHS52. Umozliwi to podstawienie pojemnika NSDU pod odptyw kadzi.

2.2 Montaz

Montaz zestawu dokonywany jest w czterech etapach:

1. Wysuwamy obie $ruby (albo szpile blokujace je§liby wyprodukowany przed Maj 2006) z uchwytu
montazowego 1 podnosimy rgkojes¢ do pozycji pionowej. Ponownie wsuwamy $ruby (albo szpile) do
uchwytu.

2. Upewniamy sig, ze uszczelki koliste na dolnych 5 cm przewodu zasysajacego zostaty nasmarowane
srodkiem Accrolube with Teflon lub réwnorzedna lekka oliwg lub smarem.

3. Odwracamy pompe¢ wraz z przewodem zasysania do gory dnem i ostroznie wlewamy nie wigcej jak
filizankg oliwy spozywczej do przewodu. Powoli odwracamy uchwyt trzy lub czterokrotnie, ale zalania
dawki wstepnej oleju w pompie.

4. Nasuwamy przewod ssacy poprzez uchwyt rury na raczke oraz do wnetrza przewodu odbiorczego na
gbrze zbiornika. Dociskamy zestaw pompy aby upewni¢ sig, ze przewod ssacy zostat szczelnie osadzony.

2.3 Eksploatacja

A\ 0STROZNIE
NIE NALEZY korzystaé¢ z pojemnika MSDU dla usuwania wody lub roztworu do czyszczenia
odparowaniem (Boilout). Wpuszczenie do wnetrza wody lub rozpuszczalnikéw spowoduje
trwate uszkodzenie pompy.

1. Przed spuszczaniem thuszczu do zbiornika MSDU nalezy wytaczy¢ frytownice. Jesli na wyposazeniu jest
przewod odptywowy, upewniamy sig, ze zostal on szczelnie nakrgcony na zawor spustowy kadzi
frytownicze;.

2. Otwieramy pokrywe, upewniamy si¢, ze sito na okruchy oraz gumowa uszczelka po wewngtrznej stronie
pokrywy znajduja si¢ na miejscu, po czym podprowadz zestaw tak, aby otwor znalazt si¢ bezposrednio
pod spustem kadzi frytownicze;j.

Uszczelka pokrywy




A\  ZAGROZENIE
Przed kazdorazowym uzyciem skontroluj pokrywe, upewniajac sie, ze jej uszczelka jest na
miejscu. NIE URUCHAMIAJ zbiornika utylizacyjnego MSDU, jesli brak uszczelki lub jest
ona uszkodzona.

3. Otwieramy zawor spustowy powoli. Dla uniknigcia chlapania, regulujemy strumien zaworem
spustowym.

A\ ZAGROZENIE
NIE PRZEPELNIAC! Nie nalezy napetniaé¢ pojemnika powyzej linii napetnienia na jego
scianie. Przemieszczanie przepelnionego pojemnika MSDU moze spowodowaé wylew
ttuszczu i skutkowaé obrazeniami osob, ktére na ttuszcz natrafia.

Kr ‘napelnienia

4. Ostroznie cofamy wozek tak, aby umozliwi¢ zamknigcie pokrywy. Ryglujemy pokrywe¢ w potozeniu
zamknigtym. Trzymajac za uchwyt reczny, delikatnie nachylamy woézek do tytu dla uzyskania tatwosci
prowadzenia, po czym przewozimy tadunek do miejsca likwidacji.

_ A\ 0STROZNIE
NIE NALEZY uzywaé pompy ani przewodéw odprowadzajacych jako uchwytu!

A\ ZAGROZENIE
W celu ograniczenia ryzyka oparzen, nalezy odczekaé, az tluszcz ochlodzi sie ponizej
temp. 38°C przed spuszczeniem go do pojemnika MSDU i transportem do miejsca
utylizacji. NIE NALEZY jednak dopuscié¢ do jego zakrzepniecia w pojemniku MSDU.

Zestaw zbiornika z woézkiem przewidziany jest do transportu w stanie zaladowanym, ze S$rednia
predkoscia spacerowa po plaskich powierzchniach. Zawsze podczas przemieszczania gorqcego tluszczu
nalezy zachowaé daleko posunietq ostroinosé. Nierownosci podloza lub gwaltowne zatrzymania czy
przyspieszenia mogq spowodowaé wychlapanie zawartosci zbiornika, co wiqze sie 7 mozliwosciq
spowodowania powainych obraien ciata. Naleiy bezwzglednie upewnié sie ze podczas przemieszczania
pelnego zbiornika pokrywa jest zaryglowana.

5. Na miejscu likwidacji odpadow, wyjmujemy szpilg blokujaca z zestawu pompy, obracamy przewod
odprowadzajacy w potozenie gdzie knypel spustowy znajdzie si¢ ponad otworem zbiornika odpadowego.
Zwalniamy szpile blokujaca aby zabezpieczy¢ pompg w miejscu. Obracamy korbe pompy w prawo. Po
kilku obrotach, pompa powinna zacza¢ wyrzuca¢ ptynny thuszcz. Krgcimy korba pompy az do oproznienia
zbiornika MSDU. WAZNE: Pompa NIE JEST samozasysajaca. Jesli przez kilka dni nie korzystano z niej,
jest prawdopodobne, ze konieczne bgdzie zalanie dawki startowej zgodnie z poleceniami Czynnosci 3 w
Rozdziale 2.2.




2.4 Czyszczenie

Czyscimy sito na okruchy z pomoca roztworu wody i mydta. Zewnetrzne powierzchnie zbiornika MSDU
czyScimy migkka szmatka oraz roztworem wody i mydta. Czyszczenie wnetrza zbiornika nie jest konieczne,
ale mozna przeciera¢ je czystym papierowym recznikiem dla usunigcia nadmiaru pozostatosci ttuszczu.

_ A\ 0STROZNIE
NIE NALEZY czysci¢ wnetrza pojemnika woda lub roztworem mydta. Wpuszczenie do
pojemnika wody lub roztworu mydlanego spowoduje trwate uszkodzenie pompy.

3. CZYNNOSCI SERWISOWE

3.1 Wstep

Poza rutynowym czyszczeniem oraz wymiana zuzytych uszczelek kolistych przewodu ssacego, zbiornik
MSDU nie wymaga konserwacji. Po wielokrotnym uzyciu, wymiany wymaga¢ moga zuzyte topaty i
uszczelka trzpienia pompy. Frymaster zaleca, aby wymiany topat i uszczelki dokonywano z udziatem
serwisanta FASC, chociaz pracownicy restauracji moga wykonywaé te czynno$ci nie narazajac si¢ na utrate
gwarancji.

3.2 Wymiana zuzytych lub uszkodzonych uszczelek kolistych

W razie stwierdzenia spadku wydajnosci pompy, istnieje prawdopodobienstwo, ze uszczelki koliste przewodu

ssacego ulegly zuzyciu lub uszkodzeniu. W celu dokonania wymiany uszczelek, prosimy zastosowac si¢ do

ponizszych instrukcji.

1. Podnosimy zestaw pompy i wyjmujemy go z wngtrza uchwytu.

2. Wyjmujemy zuzyte lub uszkodzone uszczelki koliste z rowkow u spodu przewodu ssacego i instalujemy
nowe uszczelki. Dolne 5 cm przewodu ssacego smarujemy $srodkiem Accrolube with Teflon lub

ospowiednikiem.

3. Nasuwamy przewod ssacy poprzez uchwyt rury na raczke oraz do wnetrza przewodu odbiorczego na
gorze zbiornika. Dociskamy zestaw pompy aby upewnic sig, ze przewod ssacy zostat szczelnie osadzony.

3.3 Wymiana zuzytych topatek i/lub uszczelki trzpienia pompy

Zaleznie od intensywno$ci wykorzystania, lopaty pompy po jakim$ czasie ulegna zuzyciu, zmniejszajac
wydajno$¢ pompy. Podobnie moze z czasem dojs¢ do zuzycia uszczelki na trzpienia pompy i powstania
przeciekdw. Mozna zamowié zestaw niezbednika do wymiany topat i uszczelki pompy. Uszczelke trzpienia
pompy mozna réwniez naby¢ jako oddzielna pozycj¢. W celu wymiany topat pompy i/lub uszczelki trzpienia
pompy, prosimy wykonywac¢ czynnos$ci podane ponizej (patrz rowniez ilustracja na str. 6).

1. Luzujemy $rubg mocujaca korbe do trzpienia pompy, po czym zsuwamy korbg z trzpienia.

2. Odkrgcamy pig¢ wkretow mocujacych przednia ostong, a nastepnie zdejmujemy ostong.

W przypadku wymiany samej uszczelki trzpienia pompy, wyjmujemy stara uszczelke i zaktadamy
uszczelke nowa zgodnie z ilustracja na str. 6, po czym przechodzimy do Czynnosci 5.

W przypadku wymiany topat pompy, przechodzimy do Czynnosci 3.




3. Chwytamy za trzpien pompy i ostroznie Sciagamy zestaw wirnika bezposrednio z obudowy pompy
wystarczajaco daleko, aby pokazaty si¢ topaty. ISTOTNE: f.opaty sa mocowane na sprezynach. Jedna
reka przytrzymujemy topaty, podczas gdy druga wyciagamy zestaw wirnikowy catkowicie z obudowy.
Ostroznie zwalniamy topaty, po czym wyrzucamy zuzyte topaty, sprezyny i drazek.

Uszczelke trzpienia pompy wpasowujemy
we wglebienie pokrywy pompy. R

Czynnosc 5 -

’// Wymieniamy uszczelke.
Czynnosc 1 - Luzujemy $rube
mocujacy i zdejmujemy korbe.
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Czynnosc 3 - Chwytamy za "_ \\\

Czynnos¢ 2 - Wykrecamy wkrety
pokrywy, demontujemy po <rywe.

Czynnosc 4 - Wymieniamy

lopaty, sprezyne i drazek. trzpien i wyciagamy zestaw

wirnika z obudowy.

4. Montujemy nowe topaty, sprezyne i drazek w zestawie wirnika. Sciskamy sprezyne lopat, po czym
ostroznie wsuwamy zmontowany wirnik z powrotem do obudowy pompy.

5. Uktadamy nowa uszczelke na pompie, nasuwamy pokrywe na trzpien i spasowujemy szpile w ostonie z
otworami w obudowie pompy. Ponownie wkrgcamy pigé srubek wykreconych w czynnosci 2., po czym
dokrecamy je szczelnie (ok. 60 calo-funtow nacisku).

6. Nasuwamy uchwyt pompy z powrotem na jej trzpien, po czym spasowujemy otwor na wkret w uchwycie
z otworem w trzpieniu. Dokrgcamy szczelnie srubg mocujaca poluzowany w czynnosci 1.



TA STRONA MA POZOSTAC PUSTA.



WYKAZ CZESCI
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NR 4
POZ. czESCI NAZWA CZESCI

1 Zestaw przewodu odptywowego

823-4600 Standardowy (obejmuje poz. 2)

823-4598 Niezbedne przy zam. poz. 4 (obejmuje poz. 3)
2 813-0115 | Zigczka wkretna Toe, Y-cala x 3-cale
3 813-0031 | Tuleja, ¥a-cala x Y5-cala
4 810-1845 | Przewdd gietki, odptywowy (opcjonalny)
5 813-0109 | Ztaczka wkretna, ¥%-calowa x zamkniete
6 810-0784 | Pompa (w tym uchwyt 810-0657, ktéry mozna zamoéwi¢ oddzielnie)
* 826-1053 Zestaw regeneracyjny pompy (w tym dwie fopaty, jedna sprezyna, jeden

drazek, jedna uszczelka.)

* 816-0401 | Uszczelka trzpienia pompy
7 813-0032 | Tuleja, 1-cala X %-cala Hex
8 823-4581 | Przewdd ssacy, zestaw




9 810-0777 | Szpila trzpienia ttocznego

10 823-2038 | Zestaw korby

11 809-0119 | Wkret, 10-32 x 2" gtowka prosta

12 823-1683 | Zestaw ostony i zawiasow

13 816-0134 | Uszczelka, ostona (mocowaé klejem 3M 1300L lub réwnorzednym)
14 816-0133 | Uszczelka zawiasu ostony

15 824-0438 | Sito na okruchy

16 826-1376 | Nakretka, 10-32 Keps Hex (opak 10 szt)

17 816-0132 | Uszczelka kolista (O-ring) do zestawu przewodu ssacego (potrzebne 2)
18 809-0200 | Uszczelka do kotek

19 809-0193 | Uszczelka sztywna, Vs-calowa Nylon Flat

20 809-0191 | Uszczelka sztywna metalowa, Vs-calowa

21 809-0047 | Nakretka, V2-20 kotpak S/S

22 810-0742 | Rygiel pokrywy zbiornika

23 809-0359 | Wkret, #8 x Vs-calowy

24 810-1220 | Raczka do zestawu szpili moc.

25 802-0227 | Etykieta z oznaczeniem napetnienia zbiornika

26 823-4580 | Zestaw zbiornik + 0$

27 810-0783 | Zawleczka do kotek

28 810-1112 | Kotko, 7-cali x 1%5-cala

* brak ilustraciji
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